
NOS GARNITURES
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NOS ENTRÉES
FROIDES

NOS ENTRÉES
CHAUDES

NOS PATES

NOS PLATS CHAUDS 
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( laitue, tomate, oignon, concombre, poivron vert, œuf dur )  

( riz, gambas, crevette, calamard, poulet, petit pois, moul ) 

NOS POISSONS ET
FRUITS DE MER

NOS SAUCES
D'ACCOMPAGNEMENT

NOS VIANDES
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( gambas, sauce tomate, oignon, poivron vert, rouge et jaune, oignon blanc, crème fraîche )

( gambas, oignon, poivron vert, rouge et jaune, oignon blanc et tomate fraîche )

( gambas, pavé de capitaine et crevettes )

( laitue, avocat, oignon, thon, olive noire ) 

( �let de boeuf, blanc de poulet, viande du mouton ) 

( laitue, avocat, crevettes, oignon, tomate, olive noire ) 

( laitue, tomate, poivron vert, oignon, blanc de poulet, maïs doux, haricot rouge ) 

( carotte, gésier, oignon, poivron vert, tomate, laitue )

( oignon, poivron vert, tomate, laitue )

( champignon noir, crevettes, vermicelle chinoise, épinard ou choux )

( haricot vert, pomme de terre, oignon, courgette, bouillon de légume, le tout mixer )

( feuille de brick, pomme de terre, oignon, fromage, jambon de dinde, thon, tomate fraîche, oeuf entier )

( laitue, pomme de terre, jambon de dinde, oignon, tomate ) 

( laitue, haricot vert, pomme de terre, poivron vert, oignon, tomate, thon, olive noire, olive verte, �let d’anchois, œuf dur ) 



NOS SUPPLÉMENTS
DE GARNITURE

NOS DESSERTS
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+228 91330000
SUR LA ROUTE DE LOMÉGAN VERS ATIKOUMÉ

PAS LOIN DE  L'ANCIENNE ÉGLISE CATHOLIQUE

MMenuenu
LE RAFITILE RAFITI

R E S TAU R A N TR E S TAU R A N T

Bon appetit


