
NOS GARNITURES
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NOS ENTRÉES
FROIDES

NOS ENTRÉES
CHAUDES

NOS PATES

NOS PLATS CHAUDS 
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( laitue, tomate, oignon, concombre, poivron vert, œuf dur )  

( riz, gambas, crevette, calamard, poulet, petit pois, moul ) 

NOS POISSONS ET
FRUITS DE MER

NOS SAUCES
D'ACCOMPAGNEMENT

NOS VIANDES
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( gambas, sauce tomate, oignon, poivron vert, rouge et jaune, oignon blanc, crème fraîche )

( gambas, oignon, poivron vert, rouge et jaune, oignon blanc et tomate fraîche )

( gambas, pavé de capitaine et crevettes )

( laitue, avocat, oignon, thon, olive noire ) 

( �let de boeuf, blanc de poulet, viande du mouton ) 

( laitue, avocat, crevettes, oignon, tomate, olive noire ) 

( laitue, tomate, poivron vert, oignon, blanc de poulet, maïs doux, haricot rouge ) 

( carotte, gésier, oignon, poivron vert, tomate, laitue )

( oignon, poivron vert, tomate, laitue )

( champignon noir, crevettes, vermicelle chinoise, épinard ou choux )

( haricot vert, pomme de terre, oignon, courgette, bouillon de légume, le tout mixer )

( laitue, pomme de terre, jambon de dinde, oignon, tomate ) 

( laitue, haricot vert, pomme de terre, poivron vert, oignon, tomate, thon, olive noire, olive verte, �let d’anchois, œuf dur ) 



NOS PIZZASNOS SUPPLÉMENTS
DE GARNITURE

NOS DESSERTS
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MMenuenu
LE RAFITILE RAFITI

R E S TAU R A N TR E S TAU R A N T

Bon appetit
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Sauce Tomate +champignon de Paris + Jambonde dinde +Oeuf +
Olive Noir + Origan + Chème fraîche  + Fromage mozzorella

�����
 Sauce Tomate + Jambon de dinde + champion de paris + 
olive noire + origan +Fromage mozza

��������
 Sauce tomate + lardons ou Lard fumés + saumon fumé +
poivron Jaune + thon émièté +origan +fromage mozza +
oeuf +sauce RAFITI 

������������
 Sauce Tomate + oignon + Poisson Vert + Champignon de Paris + 
Petits pois + fromage mozza + Olive Verte

���������������
 Créme Fraîche + Blanc de Poulet + thon + Jambon de dinde +
Fromage + sauce RAFITI 

��	����������������
 Sauce crème + crevettes + moul + Calamar +Sauce TT(Titi) +
 Thon + Fromage mozza +Olive noire + Origan

�����������
 Sauce Tomate + Poivron vert + Poivron rouge + Maïs doux +
Courgette râpée + Fromage mozza + Origan

���������
  Sauce Tomate + Viande hachée + oignon + Poisson vert +
carotte râpée + Olive noire + Fromage  mozza + sauce Belge

Léo 2000, en face de la pharmacie 
Les Orchidées en allant vers Entreprise de l'union

+228 92928207 / 92928148


